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PARTE I - CLAUSULAS JURIDICAS

Capitulo I - DISPOSICOES GERAIS

Clausula 12 - Objeto
O presente caderno de encargos compreende as clausulas a incluir no contrato a celebrar na sequéncia
de procedimento pré-contratual que tem por objeto a aquisicdo de refeicdes para as escolas do 290, 3°

ciclo e secundarias.

Clausula 22 - Cessdo da posicao contratual
1. Quando aplicavel o adjudicatario ndo podera ceder a sua posicdo contratual ou qualquer dos direitos
e obrigagOes decorrentes do contrato sem autorizagao da entidade adjudicante.

2. Para efeitos da autorizagdo prevista no nimero anterior, deve ser observado o disposto no artigo
3160 do Cddigo dos Contratos Publicos (CCP) aprovado pelo Decreto-Lei n.©18/2008, de 29 de janeiro
na redacgao atual.

Clausula 32 - Disposicoes e Clausulas por que se rege a prestacdo do servico

1. O contrato a celebrar é composto pelo respetivo clausulado contratual e seus anexos.

2. O contrato a celebrar integra ainda os seguintes elementos:

a) Os suprimentos dos erros e das omissdes do caderno de encargos identificados pelos
concorrentes, desde que esses erros e omissdoes tenham sido expressamente aceites pelo
o6rgao competente para a decisdo de contratar;

b) Os esclarecimentos e as retificagdes relativos ao caderno de encargos;

c) O presente caderno de encargos;

d) A proposta adjudicada;

e) Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo prestador de servigos.

3. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no nimero anterior, a respetiva prevaléncia

é determinada pela ordem pela qual sao indicados.

4. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n.° 2 e o clausulado do contrato e seus
anexos, prevalecem os primeiros, salvo quanto aos ajustamentos propostos de acordo com o
disposto no artigo 99.° do CCP e aceites pelo prestador de servigos nos termos do disposto no artigo

101.° do referido diploma legal.

Capitulo II - OBRIGAGCOES CONTRATUAIS

Seccdao I - Obrigacdes do adjudicatario
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Clausula 4.2 - Prestacao de servigos

1. O adjudicatario obriga-se a prestar os servicos objeto do contrato, com as caracteristicas e qualidade

definidas nas clausulas técnicas do presente caderno de encargos.

2. A Camara Municipal de Cascais (CMC) reserva-se o direito de rejeitar quaisquer servigos fornecidos

pelo adjudicatario que ndo apresentem a qualidade e caracteristicas técnicas exigidas.

3. Sem prejuizo de outras obrigagGes previstas na legislacdo aplicavel, no caderno e encargos ou nas
demais clausulas contratuais, da celebragdo do contrato decorrem para o prestador de servicos as

seguintes obrigagbes contratuais:

O adjudicatario obriga-se a executar o objeto do contrato de forma profissional e competente,
utilizando os conhecimentos técnicos, o know-how, a diligéncia, o zelo e a pontualidade préprios das
melhores praticas.

4. Constituem ainda obrigacdes do adjudicatario:

a) Apresentar os documentos de habilitagdo a que estdo obrigados, nos termos do artigo 81.9
do CCP;

b) Prestar os servicos a entidade adjudicante, conforme as caracteristicas técnicas e requisitos
minimos constantes no presente caderno de encargos;

c) O adjudicatario obriga-se a recorrer a todos os meios humanos e materiais que sejam
necessarios e adequados a execucao do contrato;

d) Comunicar antecipadamente, logo que tenha conhecimento, a entidade adjudicante, o fato
gue torne total ou parcialmente impossivel a prestagdo de servicos objeto do procedimento
ou o cumprimento de quaisquer outras das suas obrigacdes nos termos do contrato
celebrado com a entidade adjudicante;

e) Nao altere as condicdes da prestacdao dos servicos fora dos casos previstos no presente
caderno de encargos;

f) N&ao subcontratar, no todo ou em parte, a execucao do objeto do contrato, sem prévia
autorizacao da entidade adjudicante;

g) Comunicar qualquer fato que ocorra durante a execucdo do contrato e que altere,
designadamente, a sua denominagdo social, os seus representantes legais, a sua situagdo
juridica e a sua situacdo comercial;

h) Prestar de forma correta e fidedigna as informacles referentes as condicbes de
fornecimento, bem como prestar todos os esclarecimentos que se justifiquem;

i) Manter sigilo e garantir a confidencialidade, ndao divulgando quaisquer informagdes que
obtenham no ambito da formacdo e da execucdo do contrato, nem utilizar as mesmas para
fins alheios aquela execugdo, abrangendo esta obrigagdo todos os seus agentes,
funcionarios, colaboradores ou terceiros que nela se encontrem envolvidos

j) Possuir todas as autorizagbes, consentimentos, aprovacoes, registos e licencas necessarios

para o pontual cumprimento das obrigagdes assumidas no contrato.
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k) Comunicar a entidade adjudicante a nomeacdo de um gestor de contrato responsavel pela

gestdo o contrato, bem como quaisquer alteracbes relativamente a sua nomeacao.

5. Obriga-se a respeitar o itinerario e o horario da distribuicdo de refeicdes escolares apresentadas na

sua proposta, de acordo com o previsto no presente caderno de encargos.

Clausula 5.2 - Requisitos técnicos minimos da prestacdo de servigos

1. O prestador de servigos obriga-se a cumprir os seguintes requisitos técnicos obrigatorios:

a)

b)

c)

d)

Colocacgdo dos profissionais em servigo nos refeitérios, deve cumprir no minimo, o estipulado no
anexo B.

Realizacdo mensal, e envio a CMC, de analises microbioldgicas em cada local de confecdao e uma
vez, nos locais de fornecimento de refeicdes transportadas, no decorrer do contrato;

Prestar formacdo adequada e continua ao pessoal afeto a cozinha e pessoal de apoio aos alunos
conforme clausulas previstas no presente caderno de encargos;

Realizacdo de um plano de formacgdo destinado aos trabalhadores em servico em cada um dos
refeitorios escolares adjudicados. Este plano deve incidir, essencialmente, sobre os seguintes

temas:

i) Sistema HACCP;
ii) Nogdes de microbiologia e boas praticas de higiene: alimentar, pessoal, das estruturas, dos

equipamentos;

iii)Boas praticas ambientais e tratamento de residuos;

iv)Seguranga no trabalho e utilizacdo de equipamentos;

v) Relacionamento interpessoal;

vi) Incentivo para a pratica de uma alimentacdo saudavel;

vii) Empratamento;

2. Adicionalmente, as agGes de formacgdo deverdo ser administradas pelo menos, dois dias antes do inicio

do fornecimento de refeicdes. E ainda, um dia na interrupcgao letiva do Natal, caso o contrato ainda

esteja vigente nessa data.

a)

b)

c)

d)

e)

f)
g)

Fornecer e confecionar as refeigdes as escolas e jardim-de-infancia, conforme lista constante
Anexo A;

Efetuar o transporte e distribuicdo diaria das refeicdes para as escolas sem cozinha de confecao;
Garantir o empratamento e acondicionamento em recipiente apropriado para as refeigOes
transportadas a quente;

Cumprir as ementas e capitagdes das refeicbes de acordo com o estabelecido nas “Orientagbes
sobre Ementas e Refeitorios Escolares” (Direcdo-Geral da Educagdo), ou outra normativa que
estiver em vigor durante a vigéncia do contrato;

Assegurar a colocagdo do pessoal considerado como minimo exigido no Anexo B;

Entregar as refeicdes nas escolas, no préprio dia, entre as 10:45 e as 11:30;

Manter o pessoal, as instalagdes e equipamentos nas devidas condigdes de higiene e limpeza;
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3)
k)

m)
n)

0)

p)

Fornecer refeicdes diferenciadas para os dias e/ou passeios escolares, desde que solicitado com
a antecedéncia devida;

Fornecer uma refeicdo de substituicdo, sempre que ocorram situagdes pontuais de falta de
abastecimento de agua, eletricidade e/ou gas, acautelando, igualmente o fornecimento de agua
potavel engarrafada e demais palamenta descartavel para o efeito (sempre que se justifique);
Efetuar a reciclagem de dleo de fritar usado;

Separar o lixo nas cozinhas, devendo as caixas e restantes embalagens serem recicladas e
colocadas nos ecopontos mais proximos dos estabelecimentos de ensino;

Efetuar a limpeza das caixas de retengdo de gordura, recorrendo, sempre que necessario, a uma
empresa da especialidade para o efeito, suportando a entidade adjudicataria todos os custos
inerentes a aquisicdo deste servigo;

Manter e reparar os equipamentos garantido as boas condigGes de utilizagdo;

Repor a palamenta necessaria a adequada prestagdo de servico;

N&o rececionar matérias-primas entre as 11:30 e as 14:30 de forma a ndo prejudicar o servigo
a prestar;

Respeitar o Regulamento Interno da Escola, nomeadamente, no que diz respeito ao servigo de

refeigdes;

3. A obrigagdo de fornecer refeicGes e demais obrigacdes principais referidas no nimero anterior devem

ser prestadas diariamente, em todos os dias e em interrupcdes letivas, sempre que solicitado.

4. Em caso de abertura/encerramento de refeitdrios e de aumento/reducdo do nimero de refeicbes das

entidades adquirentes, o adjudicatario terd de manter os atributos, termos e condicGes da proposta

apresentada no ambito do procedimento aquisitivo lancado ao abrigo do Concurso.

5. O prestador de servicos é responsavel perante a entidade adjudicante por qualquer defeito ou

discrepancia dos servigos objeto do contrato a celebrar que existam no momento em que estes lhe

sejam prestados.

Clausula 6.2 - Requisitos do fornecimento de refeigcdes

1. O fornecimento de refeicOes tera de ser executado em perfeita conformidade com as condigdes

estabelecidas nos documentos e demais legislagao em vigor.

2. O adjudicatario é responsavel pela qualidade e condigGes higieno-sanitarias do fornecimento de

refeicdes, correndo por sua conta a reparacao dos danos e prejuizos nos casos de toxinfecao e/ou

infecao alimentar.

Clausula 7.2 - Forma de prestacao do servico e representacao
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1. Para acompanhamento da execucao do contrato, o prestador de servigos fica obrigado a manter
reunides de coordenacdo com a entidade adjudicante, pelo menos duas vezes, no decorrer do
contrato, das quais deve lavrar ata a assinar por todos os intervenientes na reunido.

2. As reuniles previstas no nUmero anterior serdo precedidas da convocacdo por parte da entidade
adjudicante.

3. Sem prejuizo da realizagdo das reunides de acompanhamento referidas no n.© 1 da presente
clausula, a entidade adjudicante podera, sempre que entender necessario, solicitar ao prestador
de servigos os esclarecimentos de quaisquer questdes relacionadas com o objeto ou a forma da
prestacao de servigos

4. Todos os relatodrios, registos, comunicacgdes, atas e demais documentos elaborados pelo prestador
de servicos devem ser integralmente redigidos em portugués.

5. O adjudicatario, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis contados da data da celebracdo do contrato,
terd de informar a entidade adjudicante por escrito, e relativamente a cada um dos refeitérios,
quanto ao funcionario que o representara, indicando a respetiva categoria. Sendo que uma das
pessoas tera de ser a coordenadora operacional e a outra um técnico de qualidade, que deverdo
estar a tempo integral nesta prestacdo de servigos.

6. A eventual substituicdo dos representantes do adjudicatario terd de ser comunicada, por escrito,
no prazo de 5 (cinco) dias Uteis a contar da mesma.

7. Osrepresentantes da entidade adjudicante serdo as pessoas para o efeito designado pelas mesmas.

Clausula 8.2 - Registos obrigatorios
1. Em cada refeitorio existe, obrigatoriamente, um Registo Diario de Funcionamento do Refeitdrio

(Anexo D) em que o representante da entidade adjudicante e o representante do adjudicatario
registardo a apreciacdo em modos quantitativos e qualitativos a execucdo do servigo.

2. O Registo Diario do Funcionamento do Refeitério é de envio obrigatério a entidade adjudicante
sempre que se registem situacdes violadoras do cumprimento do contrato (deficiéncia na qualidade

e quantidade da refeigdo) e utilizando, para o efeito, a forma mais rapida de comunicagao.

Clausula 92 - Prazo da prestacao de servigos
1. A prestacdo de servicos a realizar no ambito do contrato devera ser executada pelo periodo estimado
de 70 dias, com inicio apds a data de envio da requisicdo da Camara Municipal de Cascais, sem

prejuizo das obrigacdes acessérias que devam perdurar para além da cessacao do mesmo.

2. O contrato resultante do presente ajuste direto serd imediatamente interrompido apds a conclusao
do concurso publico a decorrer, ou no limite quando acabar o contrato em vigor, celebrado ao abrigo
do presente procedimento, que se prevé até ao final das atividades letivas do 1° periodo, periodo de
férias escolares, altura que se prevé ser mais agil a troca de fornecedor, ndo criando

constrangimentos para as refeigées escolares.

Clausula 102 - Situagdes imprevistas nao imputaveis ao adjudicatario
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Qualquer situagdo imprevista, e ndo imputavel ao adjudicatario, que obste ao regular andamento
da prestacdo do servico, deve ser de imediato comunicada ao servigo competente (DAGE) através

do gestor do contrato conforme cladusula 102 deste caderno.

Ao gestor do contrato caberd dar resposta e decidir o procedimento a adotar para retomar a

execugdo normal da prestacdo do servigo.

Clausula 112 - Responsabilidade

1.

O adjudicatario assume integral responsabilidade pela prestacdo de servigos contratada, sendo o

Unico responsavel perante a CMC, pela boa execugdo e cumprimento da mesma.

O adjudicatario responde por quaisquer erros, deficiéncias ou omissdes na prestagdo do servico,
qualquer que seja a sua origem e qualquer que seja 0 momento em que forem detetados, salvo se

provar que os mesmos decorreram de dados fornecidos por escrito pela CMC.

Em qualquer altura e logo que solicitado pela CMC, o adjudicatario obriga-se a corrigir os erros, as
deficiéncias ou omissdes no prazo razoavel que lhe vier a ser fixado, sob pena de aquela mandar
executa-los a terceiros, por conta do adjudicatario, sempre que a responsabilidade dos mesmos lhe

seja imputavel.

As agdes de supervisao e controlo da CMC em nada alteram ou diminuem a responsabilidade do

adjudicatario no que se refere ao fornecimento dos bens ou a prestagdo do servigo.

Clausula 122 - Objeto do dever de sigilo

1.

2,

O adjudicatario deve guardar sigilo sobre toda a informagdo e documentagdo, técnica e nao técnica,

comercial ou outra, relativa a CMC, de que possa ter conhecimento ao abrigo do contrato.

A informacao e a documentagdo cobertas pelo dever de sigilo ndo podem ser transmitidas a terceiros,
nem ser objeto de qualquer uso ou modo de aproveitamento que ndao o destinado direta e

exclusivamente a execucdo do contrato.

Exclui-se do dever de sigilo previsto, a informagdo e a documentagao que forem comprovadamente
do dominio publico a data da respetiva obtencdo pelo adjudicatario ou que este seja legalmente
obrigado a revelar, por forga da lei, de processo judicial ou a pedido de autoridades reguladoras ou

outras entidades administrativas competentes.

Clausula 132 - Prazo do dever de sigilo

O dever de sigilo mantém-se em vigor até ao termo do prazo de 10 anos a contar do cumprimento ou

cessagdo do contrato, sem prejuizo da sujeicdo subsequente a quaisquer deveres legais relativos,

designadamente, a protecdo de segredos comerciais ou da credibilidade, do prestigio ou da confianca

devidos as pessoas coletivas.
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Seccgdao II - Obrigacoes da Camara Municipal de Cascais

Claus

1.

2,

ula 142 - Obrigacoes da entidade adjudicante

Constituem obrigacdes da entidade adjudicante:

a) Celebrar o contrato com o adjudicatario, nas condicGes expressas no presente caderno de
encargos;

b) Pagar ao adjudicatario, em cumprimento do previsto caderno de encargos, o preco que a cada
uma delas corresponda, considerando as quantidades de refeicbes que l|hes forem
encomendadas;

c) Monitorizar o fornecimento de refeicdes no que respeita aos requisitos técnicos e niveis de

servico e aplicar as devidas sangbes em caso de incumprimento;

Além da documentacdo que constitui o procedimento, a entidade adjudicante, por solicitagdo do
adjudicatario, podera fornecer quaisquer outros elementos disponiveis que ndo tenham caracter
confidencial ou sigiloso e que se afigurem convenientes para uma melhor execugao das prestagdes

compreendidas no objeto do contrato.

Cldausula 152 - Auditorias

1.

a)

b)

c)

A qualquer momento a entidade adjudicante pode solicitar informacdo ou realizar auditorias com
vista a monitorizagdo da qualidade do fornecimento e cumprimento das obrigagdes legais por parte
do prestador de servicos e, quando justificado, aplicar sangdes em caso de incumprimento.

A entidade adjudicante podera fazer-se substituir nas agées de fiscalizagdo, controlo e auditoria por
uma entidade de reconhecido mérito na especialidade e/ou certificada para o efeito, a qual podera
ter intervencdao em qualquer fase do processo.

A entidade adjudicante pode a qualquer momento e sempre que entender recolher amostras para
proceder a analise, ensaios e provas em laboratdrios oficiais e/ou acreditados.

O adjudicatario obriga-se a facultar a visita as suas instalacGes fabris, o exame dos produtos em
fase de armazenagem, preparacao e confegao, bem como a documentacao referente aos sistemas
de HACCP aos representantes da entidade adjudicante, incluindo os servicos e organismos com
competéncia especifica.

A entidade adjudicante pode efetuar o controlo, fiscalizagdo e avaliacao do fornecimento prestado,
recorrendo, designadamente, aos seguintes métodos:

Pesagem dos produtos e alimentos destinados a confecdo de refeigbes, quando descongelados,
limpos e prontos a cozinhar;

Verificagdo quantitativa e qualitativa das refeigdes, podendo, se for caso disso, rejeitar total ou
parcialmente as mesmas;

Acesso as instalagdes do adjudicatario, nos casos em que as refeicdes sejam confecionadas naquele
local e recolha de elementos de prova caso sejam verificadas inconformidades com as normas em

vigor ou com o estabelecido contratualmente;
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6. O adjudicatario coloca a disposicao da entidade adjudicante adquirente em cada refeitério, e em

cada dia que seja fornecido o servico, sem qualquer encargo para a entidade adjudicante, uma

refeicdo completa do prato confecionado e demais componentes da ementa, respeitando

escrupulosamente as capitagOes, para permitir que um adulto designado pela entidade adjudicante

possa, depois do seu consumo, apreciar a qualidade do servigo prestado.

Clausula 162 -Gestor do Contrato

Sera designado o gestor do contrato para acompanhar a execucdo do mesmo.

Clausula 172 - Preco contratual

1. Pela prestacao de servico objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das demais obrigacdes

constantes do presente caderno de encargos, a CMC deve pagar ao adjudicatario o preco constante

da proposta adjudicada, no que respeita aos precos unitarios apresentados, acrescido de IVA a taxa

legal em vigor, se este for legalmente devido.

2. O preco referido no n.° 1 da presente cldusula inclui todos os custos, encargos e despesas cuja

responsabilidade ndo esteja expressamente atribuida a CMC.

3. Sdo, nomeadamente, suportados pelo adjudicatario os seguintes encargos:

a)

b)
c)
d)
e)
f)
9)

Todas as despesas relativas ao transporte dos bens objeto do contrato para o respetivo local
de entrega;

Todos os encargos decorrentes da utilizagdo de marcas registadas, patentes ou licencgas;
Todas as deslocagOes, estadias e despesas de alimentacao;

Encargos com telecomunicagbes e correios;

Tradugao de documentos;

Reproducao de documentos;

Equipamento e consumiveis de escritério.

4. Todos os encargos derivados da apresentagao da proposta, assinatura do contrato, prestagdo de

garantias e seguros sdo igualmente da conta do adjudicatario.

Clausula 182 - Refeig6es encomendadas

Sé serao consideradas para pagamento as refeicoes que forem efetivamente fornecidas de acordo com

as condigles previstas (refeicdes completas), sendo excluidas refeicdes ndo completas (a que faltem

componentes, que apresentem capitagdes inferiores ao previsto, que incluam alimentos ndo

autorizados ou ainda que ndao cumpram as ementas previstas sem que para isso tenha sido obtida a

prévia autorizacdo de alteragdo).

Clausula 192 - Prego base
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1. O preco base é de € 725.200,00 (setecentos e vinte e cinco mil e duzentos euros), e corresponde ao

preco contratual maximo que o Municipio se dispde a pagar pelas refeicdoes fornecidas.

2. Os valores indicados ndo incluem o Imposto sobre Valor Acrescentado.

Clausula 202 - Condigcoes de pagamento

1. Os pagamentos sdo efetuados no prazo de 60 dias apds a entrega das respetivas faturas, as quais

s6 podem ser emitidas apds o vencimento da obrigacdo a que se referem, devendo conter a mengao

do nimero de compromisso e do nimero de requisigdo externa, nos termos da Lei n°® 8/2012 de 21

de fevereiro e do Decreto -Lei n® 127/2012, de 21 de junho.

2. Apenas haa lugar ao pagamento das refei¢cdes efetivamente fornecidas

3. Podem ser propostos pagamentos parcelares, ndao havendo contudo lugar a adiantamentos,

conforme resulta da clausula 142 do presente caderno encargos.

Clausula 212 - Adiantamentos

No ambito do presente procedimento ndo ha lugar a adiantamentos.

Capitulo III - Penalidades contratuais e resolucgdo

Clausula 222 - Penalidades contratuais

1. O incumprimento das condicGes de fornecimento previstas, por causa imputavel ao adjudicatario,

confere a entidade adjudicante o direito a ser indemnizada através da aplicagdo de uma pena

pecuniaria, a deduzir, diretamente, nas faturas e respetivos pagamentos subsequentes, de montante

a fixar em fungdo da gravidade do incumprimento, conforme quadro abaixo:

QUADRO DE PENALIDADES

SITUACAO

Incumprimento de qualquer clausula presente no ajuste direto, respetivos

anexos que ndo conste dos restantes itens do presente quadro

SERVICO DE REFEICOES INCOMPLETAS, ou seja, a que faltem componentes,
gue apresentem capitacdes inferiores ao previsto em qualquer dos seus

componentes.

VALOR

100€ por incumprimento

Preco Refeicdo X N°
REFEICOES INCOMPLETAS
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Entrega com atraso acima dos 10 minutos

100€ por ocorréncia. Apds
este prazo acresce 100€
por cada 10 minutos de

atraso

Incumprimento do quadro de pessoal por falta de elementos sem
substituicdo atempada, incumprimento da carga horaria prevista para

qgualquer colaborador, incumprimento das categorias profissionais previstas

100€ por ocorréncia e por

colaborador

Violagdes e/ou incumprimentos do Manual HACCP em vigor, incluindo dos

respetivos pré-requisitos, e da legislacdo pertinente,

250€ cada ocorréncia

Qualidade da matéria-prima servida ndo € a apresentada, pelo Fornecedor,

na proposta ou Ementas que incluam alimentos ndao autorizados

250€ cada ocorréncia

Que ndo cumpram as ementas previstas sem que para isso tenha sido obtida

a prévia autorizacdo de alteracdo

100€ por ocorréncia

Ndo existéncia de rotulos dos produtos confecionados

100€ por ocorréncia

Falta de amostras testemunho, recolha ou guarda incorretas

100€ por ocorréncia e por

amostra

Andlises Microbioldgicas com resultado ndo conforme - bactérias NAO
PATOGENICAS

150€ por ocorréncia ou

250€ se recorrente

Analises resultado ndo conforme - bactérias

PATOGENICA

Microbiolégicas com

1.000€ por ocorréncia ou

1.500€ se recorrente

2. O adjudicatario fica obrigado a fornecer a entidade adquirente toda a documentacgdo relativa ao

sistema HACCP a vigorar nas unidades abrangidas pelo presente instrumento contratual (estudo,

fluxogramas, instrucbes, procedimentos, registos e demais documentacdao). A documentacdo, apds

aprovada pelas entidades adquirentes, serd usada como referéncia e parametro de inspecbes e

auditorias, a levar a efeito pela entidade adjudicante ou por quem esta delegue tais fungdes.

3. Apds rececdo/comunicacdo formal das anomalias pela entidade adjudicante, o adjudicatario dispde de

10 dias Uteis para a regularizacdo das anomalias, findo o qual, sera efetuada nova auditoria e, caso a

Caderno de Encargos - Proc. N.2 574/DCOP/AG/2020 — Aquisi¢do de RefeigBes para as escolas do 29, 32 ciclo e secunddrias

13




.
"0 gl o0

CAMARA MUNICIPAL

situacdo se mantenha, sera aplicada pela entidade adjudicante uma penalidade no valor de 500,00€
(quinhentos euros), independente do direito de resolucdao do contrato.

4. Na determinagdo da gravidade do incumprimento, a entidade adjudicante tem em conta,
nomeadamente, a duragdo da infracdo, a sua eventual reiteragdo, o grau de culpa do prestador dos
servicos e as consequéncias do incumprimento.

5. A aplicagcdo das sang0es previstas na presente clausula sera objeto de audiéncia prévia, nos termos
previstos no n.° 2 do artigo 308.° do Cddigo dos Contratos Publicos.

6. A cobranca das eventuais sancbes em que o prestador dos servigos incorra, sera efetuada, a critério
da entidade adjudicante, designadamente por desconto no pagamento ou pagamentos subsequentes
a verificacdo do facto que tenha dado origem a penalidade.

7. As sangles pecuniarias previstas na presente clausula ndo obstam a que a entidade adjudicante exija

uma indemnizagao pelo dano excedente.

8. A aplicacdo das penalidades previstas na presente clausula ndo podera ultrapassar os limites previstos

no artigo 329.° do Cddigo dos Contratos Publicos.

Clausula 232 - Resolugao por parte da Camara Municipal
1. Sem prejuizo do disposto na clausula anterior, a CMC pode resolver o contrato em caso de
incumprimento definitivo por fato imputavel ao prestador do servigo das suas obrigagdes contratuais,
nos termos do disposto na parte final do n.° 1 do artigo 325.° e ainda do disposto nos artigos 333.0
e 448.0° do CCP.

2. No caso previsto no nimero anterior, a CMC pode exigir ao prestador do servico, uma pena pecuniaria

até 10% do precgo contratual, sem prejuizo de responsabilidade civil nos termos gerais do direito.

3. Ao valor da pena pecuniaria prevista no nimero anterior sdo deduzidas as importancias pagas pelo
adjudicatario ao abrigo da cldusula anterior, relativamente aos servicos cujo atraso na respetiva
execucdo tenha determinado a resolugao do contrato, ndo podendo, no entanto o valor da sangao
pecuniaria a pagar pelo prestador do servico, prevista no nimero anterior, ser de montante inferior

a 5 % do prego contratual.

4. Considera-se incumprimento definitivo do contrato, imputavel ao prestador do servico, o atraso ou
incumprimento grave e reiterado da boa execugdo dos servigos e/ou dos prazos do fornecimento

objeto do contrato a celebrar.

5. Na determinagdo da gravidade do incumprimento, a CMC tem em conta, nomeadamente, a duragao
da infracdo, a sua eventual reiteracdo, o grau de culpa do adjudicatario e as consequéncias do

incumprimento.

6. A aplicagdo das sangOes previstas na presente clausula sera objeto de audiéncia prévia, nos termos

previstos no n.° 2 do artigo 308.° do CCP.
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O exercicio do direito de resolugdo previsto nos nimeros anteriores pela CMC ndo preclude o direito
de a mesma vir a ser ressarcida pelos prejuizos que Ihe advierem da conduta do prestador do servico

nos termos gerais do direito.

A CMC, independentemente da conduta do prestador do servico, reserva-se, ainda, o direito de

resolver o contrato nos termos e com os fundamentos previstos nos artigos 334.9 e 335.° do CCP.

A rescisdo sera feita mediante aviso prévio, através de carta registada com aviso de rececdo, com a

antecedéncia minima de 10 (dez) dias.

Clausula 242 - Resolucdao por parte do adjudicatario

1.

4.

O adjudicatario pode resolver o contrato nos termos dos artigos 332.9 e 449.° (ex vi artigo 451.90)
do CCP.

Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugdo previstos na lei, o adjudicatario pode resolver o
contrato quando qualquer montante que lhe seja devido esteja em divida ha mais de 6 meses ou o

montante em divida exceda 25% do prego contratual, excluindo juros.

No caso previsto no ponto 2 da presente clausula, o direito de resolugdo pode ser exercido mediante
declaracdo enviada a entidade adjudicante, que produz efeitos 30 dias apds a rececdo dessa
declaracao, salvo se este Ultimo cumprir as obrigacdes em atraso nesse prazo, acrescidas dos juros

de mora a que houver lugar.

Nos demais casos, o direito de resolugdo do contrato é exercido por via judicial.

Clausula 252 - Forga maior

1.

3.

Ndo podem ser impostas penalidades ao adjudicatario, nem é havida como incumprimento, a nao
realizacao pontual das prestagdes contratuais a cargo de qualquer das partes que resulte de caso de
forca maior, entendendo-se como tal as circunstancias que impossibilitem a respetiva realizagao,
alheias a vontade da parte afetada, que ela ndo pudesse conhecer ou prever a data da celebracao

do contrato e cujos efeitos ndo lhe fosse razoavelmente exigivel contornar ou evitar.

Podem constituir forca maior, se se verificarem os requisitos do nimero anterior, designadamente,
tremores de terra, inundacdes, incéndios, epidemias, sabotagens, greves, embargos ou bloqueios
internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determinagbes governamentais ou

administrativas injuntivas.
Nao constituem forca maior, designadamente:

a) Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do prestador de servicos ou as de
sociedades em que este se integre, bem como a sociedades ou de sociedades dos seus

subcontratados;
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b) DeterminagGes governamentais, administrativas, ou judiciais de natureza sancionatéria ou de
outra forma resultantes do incumprimento pelo prestador de servigos de deveres ou énus que
sobre ele recaiam;

c) ManifestacOes populares devidas ao incumprimento pelo prestador de servicos de normas
legais;

d) Incéndios ou inundagdes com origem nas instalacbes do prestador de servicos cuja causa,
propagacgao ou proporcées se devam a culpa ou negligéncia sua ou ao incumprimento de
normas de seguranga;

e) Avarias nos sistemas informaticos ou mecanicos do prestador de servicos ndo devidas a
sabotagem;

f) Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros.

4. A ocorréncia de circunstancias que possam consubstanciar casos de forca maior deve ser

imediatamente comunicada a outra parte.

5. A forca maior determina a prorrogacao dos prazos de cumprimento das obrigagdes contratuais
afetadas pelo periodo de tempo comprovadamente correspondente ao impedimento resultante da

forca maior.

Capitulo IV - Resolugdo de litigios

Clausula 262 - Foro competente
Para a resolugdo de todos os litigios decorrentes do contrato fica estipulada competéncia do Tribunal

Administrativo e Fiscal de Sintra, com expressa renlncia a qualquer outro.

Capitulo V - Disposicodes finais

Clausula 272 - Publicidade
O adjudicatario ndo pode fazer ou consentir qualquer espécie de publicidade relacionada com o presente

contrato, sem a prévia autorizacao da CMC.

Clausula 282 - Comunicagoes e notificacoes
1. Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras quanto as notificacdes e comunicagdes entre
as partes do contrato, estas devem ser dirigidas, nos termos do CCP, para o domicilio ou sede

contratual de cada uma, identificados no contrato.

2. Qualquer alteracao das informagdes de contacto constantes do contrato deve ser comunicada por

escrito, nos termos definidos no nimero anterior, a outra parte.

Clausula 292 - Contagem dos prazos
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Os prazos previstos no contrato sdo continuos, correndo em sabados, domingos e dias feriados.

Clausula 302 - Legislacdo aplicavel

O contrato é regulado pela legislagdo portuguesa, em particular o Cédigo dos Contratos Publicos.
PARTE II - CLAUSULAS TECNICAS

O objeto do presente procedimento é o fornecimento de refeicdes escolares para as escolas do 2°, 39 ciclo
e Secundarias.

1. A refeicdo escolar é constituida por almoco e lanche, estimando-se um consumo diario de 3750
almogos. Nao existe previsdo de entrega de lanches, exceto em casos especificos e identificados

pelo Municipio.

2. O prestador de servicos devera assegurar também, o fornecimento de refeigdo aos adultos/agentes
educativos que desejem esse servigo, mediante encomenda prévia.

Clausula 312 - Requisitos do fornecimento

1. Os horarios de fornecimento de refeicdes serdo os seguintes:
a) RefeicGes confecionada no local: todos os dias Uteis, entre as 11h30m e as 14h30m
b) Refeicdes transportadas: todos os dias Uteis, entregues até as 11h30 para que o seu consumo,
no proprio dia, possa decorrer a partir das 11h45.
c) O numero de refeicbes serd comunicado ao adjudicatario até as 9h30 do préprio dia, no caso de

confecdo local e de véspera no caso de comida transportada.

2. O adjudicatario, no local de consumo, deve garantir as condigées necessarias para o fornecimento e
transporte de refeicdo a quente.

3. O fornecimento de refeicdes tera de ser executado em perfeita conformidade com as condigGes
estabelecidas nos documentos contratuais e demais legislacdao em vigor, garantindo o cumprimento
dos principios de HACCP.

4. O adjudicatario é responsavel pela qualidade e condigbes higieno-sanitarias de fornecimento de
refeicdes, correndo por sua conta a reparacdo de danos e prejuizos nos casos de intoxicacdo alimentar;

5. Considerando as diferentes tipologias de refeicbes a fornecer, o adjudicatario é responsavel:

a) Pela disponibilizacao de recursos humanos para:
i) Confecdo de refeicdes, bem como todas as tarefas e materiais necessarios a higienizacdo da
cozinha;
ii) Preparagdo, empratamento, acompanhamento e vigilancia dos alunos, bem como todas as
tarefas inerentes a higienizagdo e manutengdo do refeitério e copa;

iii)Recegao da refeigdo quando transportada;
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b) Pela confegdo, distribuicdo e transporte de refeicdes garantindo a qualidade das mesmas, bem
como as condicGes higieno-sanitarias previstas no presente caderno de encargos e demais
legislagao em vigor.

c) Pelo fornecimento de toalhetes de papel para os tabuleiros, de guardanapos de papel e o
empacotamento de talheres. Os guardanapos podem ser dados individualmente ou através de
um dispensador self servisse de guardanapos, garantido que respeita todas as normas do sistema
HACCP. Tal alteracdo esta sujeita ao acordo prévio da Direcdo da escola e Camara Municipal de
Cascais.

d) Pelo aprovisionamento da demais matéria-prima ndo alimentar necessaria a efetivacdo do
servico, incluindo, toalhetes de papel para méos, sabonete liquido, detergentes, desinfetantes e
sacos do lixo, entre outros. Estes produtos ndo alimentares deverdo ser armazenados separados

da matéria-prima alimentar.

6. As condigOes do transporte das refeigdes, deverao ter em consideragdo o seguinte:

a) As refeices devem ser transportadas em caixas isotérmicas, em contentores padronizados
(Gastronorm) de inox fechadas e herméticas com tampa de inox e “vedantes” em borracha
eficazes, em estado adequado. Este equipamento deve apresentar-se sempre nas melhores
condicdes, interiormente e exteriormente.

b) E proibida a utilizacdo de papel de aluminio, saco plastico ou similares para substituir as tampas
ou embalagens.

c) Os veiculos destinados ao transporte das refeicoes devem ser de caixa fechada e ser mantidos
sempre adequadamente higienizados e em boas condigdes, cumprindo todas as normas legais e
em vigor relativas a este tipo de transporte e as normas do cddigo da estrada.

Clausula 322 - Requisitos do fornecimento

1. A fiscalizacdo de execucao dos servigos, por parte da entidade adjudicante, tem por finalidade:

a) Verificar se a execugdo dos servigos de refeicdes estdao a ser prestados em conformidade com os
requisitos estabelecidos contratualmente e demais legislacdo aplicavel;

b) Verificar se o pessoal estd apto a desempenhar as fungdes;

c) Verificar o cumprimento da qualidade, das capitagdes alimentares e demais exigéncias previstas
no caderno de encargos;

d) Verificar o cumprimento das regras de higiene e seguranca alimentar.

2. A entidade adjudicante reserva-se o direito de auditar os servigos objeto do contrato, podendo rejeitar,
no todo ou em parte, aquilo que ndo esteja de acordo com as indicagdes contratuais ou com a boa
pratica corrente.

3. Em caso de rejeigdo de qualquer matéria-prima e/ou de qualquer género incorporado na ementa, o
adjudicatario terd que proceder a sua substituicdo imediata por produtos idénticos ou sucedaneos, de

acordo com as “Orientagles sobre Ementas e Refeitorios Escolares” vigentes.
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Se a substituicdo prevista no nimero anterior ndo se verificar, o adjudicatario indemnizara as entidades
adjudicantes nas condicOes estabelecidas para a suspensao dos fornecimentos, conforme tabela das
penalizagdes.

Todos os encargos com a substituicdo, devolugcdo ou destruicdo das matérias-primas e/ou géneros
incorporados nas ementas rejeitadas serdo suportados exclusivamente pelo adjudicatario.

Em caso de indicios de mal-estar eventualmente associados a ingestdo de alimentos no refeitério, os
representantes da entidade adjudicante tém de:

a) Informar o encarregado do refeitéorio de que ndao deve remover as amostras;

b) Contactar, de imediato, a autoridade de salde da area e a Camara Municipal de Cascais

c) Isolar a instalagbes do refeitdrio até a chegada da autoridade de salde da area;

d) Estar presente aquando da intervencgao das autoridades competentes.

Clausula 332 - Ementas

1. As refeicbes objeto do contrato deverdo ser confecionadas com alimentos em perfeito estado de

salubridade, de boa qualidade, respeitando as boas técnicas de confecdo, segundo ementas a
apresentar pelo adjudicatario e de acordo com as “Orientagdes sobre Ementas e Refeitdrios Escolares”.
Na definicdo das ementas, devem ser observados os principios para uma alimentacdo saudavel
designadamente as orientagdes ja mencionadas nas “Orientacdes sobre Ementas Escolares” e demais
legislacdo em vigor, respeitantes a natureza dos alimentos autorizados, a composi¢cdo das ementas e

as capitacOes dos alimentos.

3. As ementas para o Jardim de Inféncia e 1.°Ciclo do Ensino Basico podem diferir das ementas destinadas

ao 2.9Ciclo, 3.°Ciclo e Secundario para uma melhor aceitagdo de acordo com as faixas etarias.

Os alimentos que ndao constam na Lista de Alimentos Autorizados (“Orientacdes sobre Ementas e
Refeitdrios Escolares”), ndao podem ser utilizados na composicdo da ementa. Com excecao desta regra,
admite-se a inclusdo de alimentos ndao constantes da lista desde que sejam considerados equivalentes
aos ali incluidos e desde que previamente autorizados pela entidade adjudicante, por sua iniciativa ou
por proposta do adjudicatario. Terdo ainda que ser observadas eventuais condicionantes do uso desses

alimentos que constarem da autorizagcdao emitida pela entidade adjudicante.

5. O adjudicatario devera fornecer almocos e lanches de acordo com dietas especificas, por motivos de

6

ordem médica ou religiosa, incluindo produtos sem lactose e sem glaten, quando para tal for solicitado
pela entidade adjudicante, com a antecedéncia minima de cinco dias Uteis.

As ementas devem ser apresentadas pelo adjudicatario, sempre com indicacao do valor nutricional e
alergénicos, com pelo menos 3 (trés) semanas de antecedéncia em relacdo ao inicio da respetiva
vigéncia, para aprovagao da entidade adjudicante.

As ementas a propor, além de obedecer estritamente as “Orientacbes sobre Ementas e Refeitérios
Escolares” em relagdo aos pratos principais (carne ou peixe) e as incidéncias previstas no “ponto 9 -
Componentes da ementa” das referidas Orientagbes, devem ainda observar as seguintes

condicionantes adicionais:
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a) As opgGes hamburgueres/almondegas/douradinhos/nugets deverdo ser considerados como
“pratos de carne ou peixe fracionados”
b) Tera de existir, no minimo, um prato de carne e peixe fracionado por semana
8. Mesmo em caso de alteracdo da ementa, com informacado prévia e respetiva aprovacdo, cada refeicdo

completa terd obrigatoriamente de cumprir a seguinte composigéo:

REFEICAO

a) Uma sopa de vegetais frescos, tendo por base batata natura, legumes ou leguminosas. Com excegao
logicamente da opcdo vegetariana, sdo permitidas canja e sopa de peixe nas capitagdes previstas.

b) Um prato de carne ou de peixe, em dias alternados, e uma opgdo vegetariana diaria (conforme
definigdo constante do n.° 2, do artigo 3.° da Lein.© 11/2017, de 17 de abril), com os acompanhamentos
basicos da alimentagdo, mas tendo que incluir obrigatoriamente legumes cozidos ou crus adequados a
ementa; quando indicado pela autarquia, os legumes crus devem ser servidos em prato separado,
devendo ser sempre preparados com as quantidades corretas de acordo com a ementa escolhida.

c) Um pao fresco do dia (ndo congelado) de “mistura”.

d) Uma sobremesa, constituida diariamente por fruta variada da época. Uma vez por semana deve estar
disponivel, simultaneamente com a fruta, gelatina ou fruta cozida ou assada, obrigatoriamente em dias
em que a ementa preveja “peixe” como prato principal. Semanalmente terdo de ser disponibilizadas, no
minimo, trés variedades diferentes de fruta, nos dias em que ndo exista opcdo de doce.

e) Agua (Unica bebida permitida).

LANCHE

(respeitando o indicado nas “OrientagGes sobre Ementas e Refeitorios Escolares”)

a) O adjudicatario fornecera os lanches diariamente, em horarios a definir pela Camara Municipal de
Cascais.

b) O acondicionamento dos lanches devera ser adequado ao tipo de alimento, de forma a garantir a sua
seguranga, conservacao e higiene. Devera ser evitado o uso de plastico e sacos de papel.

c) O lanche tera a seguinte composicao:

[0 1 Sandes: Bolinha de centeio com manteiga (1 vez por semana), pao de mistura com manteiga

(1 vez por semana), pao-de-leite/croissant brioche com queijo (1 vez por semana), Bolinha de centeio
com queijo (1 vez por semana) e pao de mistura com doce/marmelada, alternado semanalmente, (1 vez
por semana).

O 1 Peca de fruta, de preferéncia, da época, como exemplo: péra, magd, banana (minimo
semanalmente), péssego, entre outro. A fruta tem de ser diferente da fornecida ao almoco e ndo pode
ser repetida mais de duas vezes na semana. Nos restantes dois dias podera ser substituido por: palitos
de cenoura ou queijo tipo triangulo ou similar.

O iogurte liquido em trés dias da semana e sumo “100%" fruta, sem acglcares e/ou edulcorantes

adicionados nos restantes dois dias.
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Almoco tipo picnic (passeios, visitas de estudo) apenas para o Jardim de Infancia e 1.°Ciclo

Nos dias em que se realizem atividades exteriores ao estabelecimento de ensino, os almogos
disponibilizados poderao incluir os seguintes alimentos:

O 1 Sandes, podendo ser de: Panado de frango, atum desfiado, frango desfiado, salsicha de aves ou
carne assada. As sandes deverdo ser de pao de mistura e enriquecidas com alface, tomate ou cenoura
ralada devidamente higienizados OU 6 nugets de frango OU 4 douradinhos de peixe

OU 2 Empadas de frango. Estas ultimas duas opgbes tém de, obrigatoriamente, incluir vegetais de
acompanhamento.

[0 1 Sandes podendo ser de: queijo ou chouricdo ou manteiga/doce/marmelada

O 1 Peca de fruta ou Monodoses de fruta liquida com semelhancga nutricional a pega de fruta

(Sem adicdo de edulcorantes ou aglicares; sem corantes, conservantes ou outros aditivos artificiais)

[0 1 Pacote pequeno de batata frita ou palitos de cenouras

O 1 Agua engarrafada ou 1 Sumo “100%”, sem aglicares e/ou edulcorantes adicionados

Nota: Tém de ser salvaguardadas as dietas: vegetariana, sem lactose e sem gluten.

As ementas de piquenique devem ser definidas no inicio do contrato com a entidade adjudicante e as
opgoes escolhidas pela escola com 5 dias Uteis de antecedéncia.

A fim de contribuir para um ambiente mais sustentavel, reduzindo o consumo de plastico, os piqueniques
deverdo ser colocados em caixas térmicas, reutilizaveis e com divisérias para colocacao dos componentes

da refeigao.

Almoco especial

Devera estar contemplado a possibilidade de introducdo de ementas especiais, quando previamente
solicitado pela entidade adjudicante (por exemplo comemoracao de datas festivas, ultimo dia de aulas,
Dia da Criancga, entre outros). Nestes casos, a entidade adjudicante reserva-se no direito de propor uma
modificacdo pontual da ementa, que podera passar pela introdugdo de pratos tipicos do evento que se
festeja, a titulo exemplificativo: No S. Martinho disponibilizacdo de castanhas assadas.

1.Nas Escolas de 29, 3° Ciclo e Secundario, caso seja solicitado pela Entidade Adjudicante, podera ser
servida uma opcdo diaria de peixe/carne grelhado. A reserva s6 podera ser efetuada até as 10:30 do
proprio dia.

2.A entidade adjudicante reserva-se o direito de propor as alteragdes nas ementas que considere
justificadas.

3.0 adjudicatédrio ndo podera fazer nenhuma alteracdo a composicdao da Ementa sem ser acordada com
a Entidade adjudicante.

Clausula 342 - Regras obrigatdrias das ementas

Na elaboragdo das ementas, para além das disposigdes legais, nas orientagdes sobre ementas e refeitdrios

escolares, do Ministério da Educagdo terdo ainda de ser cumpridas as seguintes orientagées:

O A confecdo de todos os pratos e sopas tera de ser feita exclusivamente com azeite. Azeite virgem para

confegdo e virgem extra para tempero em cru, em embalagem adequada;
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O Sopa devera ser de horticolas, tendo por base exclusivamente batata em natureza, legumes ou

leguminosas. Canja e/ou sopa de peixe, devera ser dado no maximo 1 vez por més;

O Nos Jardins de Infancia e 1° Ciclo a 23, 42 e 62 feira é servido prato de carne e 33 e 52 feiras prato de
peixe. Nos restantes niveis de ensino o prato de carne ou de pescado sdo servidos, em dias
alternados, sendo que se na 62 feira termina com prato de peixe, na 22 feira devera iniciar com prato
de carne.

[0 Ndo podera haver repeticdo do tipo de carne na mesma semana. No minimo devera existir carne de

aves uma vez por semana na ementa e a carne vermelha num maximo de uma vez por semana.

O N&o podera haver repetigdo do tipo de peixe durante a semana;

[0 Tem de existir no minimo uma vez por semana um prato de peixe do tipo lombos/medalh&es ou bifes;

O Bacalhau tem de aparecer na ementa duas vezes por més, sendo que uma das vezes devera ser em

posta ou lombos;

O Arroz, massa, batata sempre em dias alternados, variando o modo de confegdo. Em simultaneo,

poderao servir-se leguminosas (feijao, grao, favas, ervilhas, feijao-frade, etc.);

[0 Os horticolas crus (saladas) e/ou confecionados passiveis de serem servidos e temperados a parte (por

exemplo, salada de feijao verde, curgetes, etc.) tém de ser servidos diariamente com duas variedades;

O A sobremesa tera de ser constituida diariamente por fruta variada, preferencialmente da época,

garantindo um minimo de 3 variedades durante a semana. Simultaneamente com a fruta crua, pode ser

servido no maximo uma vez por semana fruta cozida ou assada sem adigao de aglcar/ gelado/ gelatina/
iogurte;

O A gelatina tem de ser exclusivamente de origem vegetal. O Iogurte sélido, meio gordo, de aromas ou

pedacos de peso liquido 125 g devera ter um valor energético maximo de 100 kcal por 100 g.

O O mesmo prato ndo pode ser repetido mais de uma vez por més;

O Nas Ementas apresentadas tém obrigacao de incluir os seguintes pratos:
e Carne a Bolonhesa

e Caldeirada (minimo com 3 variedades de peixe)
¢ Peixe de cebolada

¢ Chili de carne

e Peixe a gomes de Sa

¢ Jardineira de vaca/aves

¢ Aves no forno

¢ Rancho ou Massa a Lavrador

e Caril de frango

e Arroz de aves ou Arroz a valenciana

e Feijoada

¢ Peixe no forno

e Strogonoff

e Almbéndegas

e Bacalhau espiritual

e Douradinhos
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e Carne guisada com esparguete e cenoura

O Uma vez por més o prato principal devera ser vegetariano.

OO Pratos Vegetarianos:

e Chili vegetariano

e Jardineira de legumes

e Bolonhesa de soja

e Feijoada de cogumelos

e Croquetes vegetarianos de feijao e espinafres
e Alheira vegetariana

¢ Strogonoff de seitan com cogumelos
e Legumes assados no forno

e Estufado de legumes

e Caril vegetariano

e Wrap vegetariano

e Hamburgueres de grdo

e Rancho vegetariano

Clausula 352 - Capitacgoes

As capitagdes dos produtos a utilizar na confegcao das refeicdes sao as constantes nas “Orientagdes sobre

Ementas e Refeitérios Escolares” (Anexo C), ou noutra que estiver em vigor durante a vigéncia do contrato.

Clausula 362 - Matéria- prima alimentar
1. O aprovisionamento de matéria-prima nos refeitdrios (carne, peixe, verduras, frutas, produtos

lacteos, ovo liquido, etc.) deve ser feito de forma a garantir os adequados procedimentos de
armazenagem e de descongelagdo dos produtos;

2. Em caso de espaco reduzido dos equipamentos de refrigeracdo e congelagao, quer este resulte da
dimensdo dos equipamentos existentes, quer de situacGes de avaria ou outras, o adjudicatario
compromete-se a proceder ao numero de entregas semanais necessarias para garantir as condigdes
de armazenamento adequadas e o eficaz funcionamento dos equipamentos.

3. A fim de evitar o desperdicio alimentar o adjudicatario compromete-se a doar o excesso, caso haja
indicacdo por parte do Municipio:

e O pdo e a fruta poderdo ser entregues ao responsavel pelo programa alimentar na escola
para ser distribuido como apoio a alunos carenciados.
e O que sobrou do almoco, poderd ser recolhido por AssociacGes de solidariedade ou

similares.

Clausula 372 - Instalagdes, equipamento e material

Caderno de Encargos - Proc. N.2 574/DCOP/AG/2020 — Aquisi¢do de RefeigBes para as escolas do 29, 32 ciclo e secunddrias

23



CAMARA MUNICIPAL

1.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

A entidade adjudicante coloca a disposicdo do adjudicatario as suas instalaces, o equipamento
e outro material (fixo e mével) existente e outro material necessario ao servico contratado. Nao
obstante, a colocacdo de equipamentos e materiais que estejam em falta nas cozinhas e
refeitébrios e que sejam necessarios ao bom funcionamento do servico, incluindo a
implementacdo do sistema HACCP, sera obrigatoriamente da responsabilidade do adjudicatario.
O equipamento necessario para a implementacdo do sistema de refeigdes transportadas (malas
isotérmicas, cubas, estrados entre outros) sera da responsabilidade do adjudicatario.

O adjudicatario fica responsavel pela correta utilizacdo de todo o material, equipamento e
instalagbes cedidos, correndo por sua conta as perdas e danos verificados por dolo ou
negligéncia do seu pessoal. S3o da sua responsabilidade os custos inerentes a utilizacdo
negligente de todo o equipamento posto a sua disposicdo, incluindo danos a terceiros.

Sdo ainda da responsabilidade do adjudicatario, independentemente das causas do
desaparecimento, a reposicao de todo o material de servico, considerando-se o diferencial entre
as existéncias do inventario inicial e as que se verificarem em inventarios conjuntos a decorrer
no final do contrato.

A reposicdo deste material tera de ter lugar até ao reinicio do periodo escolar o que a ndo ocorrer,
configurard um incumprimento contratual e permitird as entidades adquirir todos os itens em
falta, debitando o valor correspondente ao adjudicatario, em qualquer das faturas subsequentes
ao evento.

As instalagdes, o equipamento e o material deverdao apresentar-se sempre em boas condigdes
de higiene e conservagao.

Findo o ajuste direto, as instalagdes, o equipamento e outro material, sera restituido a entidade
adjudicante, em bom estado de conservacgao e funcionamento.

No inicio do servigo tera de a entidade adjudicante e o adjudicatario elaborar um inventario do
equipamento, com indicacdo do seu estado de conservagao e funcionamento, o qual fixara a ata
a subscrever pelas partes.

O adjudicatario é responsavel pelas operaces de limpeza e desinfegdo das instalagoes, pelos
encargos com os materiais e os produtos utilizados. Deve ainda, zelar pela correta utilizacao
dos materiais e produtos de limpeza (biodegradaveis), evitando o seu uso abusivo excessivo ou
a sua aplicagdo errada, obedecendo ao plano de higienizacao previamente definido. E ainda
responsavel pela limpeza profunda, uma vez por ano, das chaminés/hottes e exaustores (motor,

conduta e filtros).

10.0 adjudicatario é responsavel pela lavagem e desinfecdo do equipamento que se destina ao

transporte de alimentacdo e ao controlo de temperaturas (embalamento e chegada a unidade
de destino) e prazos de entrega. A guia que acompanha as refeigdes transportadas deve indicar,
de forma explicita, a temperatura das refeicdes no momento do embalamento na unidade de

origem.

11.0s encargos com agua, gas e eletricidade sdo por conta da entidade adjudicante.

12.Caso o contrato ainda se encontre vigente, nos periodos de interrupcdo das atividades letivas,

exceto férias de Verdo, os equipamentos de frio devem manter-se em funcionamento. No

periodo de férias de Verdo, os equipamentos deverdo ser limpos e desinfetados e, deverao ficar
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desligados e abertos, sendo que o adjudicatario terd de solicitar a um técnico a sua
reprogramacao, caso seja necessario, cinco dias antes do inicio do contrato.

13.Caso ocorram inconformidades com os produtos armazenados nos equipamentos existentes em
unidades que ndo se encontrem em funcionamento, a entidade adjudicante ndo se
responsabiliza pelo pagamento de quaisquer prejuizos que eventualmente venham a ocorrer.

14.0 adjudicatario tera de possuir, em cada refeitorio, testes rapidos ou outro sistema de avaliagdo
de compostos polares, que permita o controlo eficaz da qualidade dos 6leos de fritura.

15.0s encargos resultantes das reparacdes do equipamento cedido pela entidade adjudicante,
nomeadamente a substituicdo de pecas, materiais ou equipamentos e todos os trabalhos de
reparacao que sejam indispensaveis para assegurar a perfeicdo e o uso normal dos bens, nas
condicBes previstas e para as quais foram concebidas, sdo da responsabilidade do adjudicatario.

16.As anomalias verificadas nas instalagdes no que se refere ao imodvel, designadamente no sistema
de abastecimento de agua, no sistema de saneamento, na rede elétrica, cobertura ou
pavimentos, serdo da responsabilidade da entidade adjudicante.

17.Em situacdo de furto as instalacGes nas quais sejam desviados géneros alimenticios, a entidade
adjudicante ndo se responsabiliza pelo pagamento dos mesmos.

18.Entende-se por conservagdo todas as reparagées necessarias a manter em bom funcionamento
0os equipamentos acima definidos. No caso de equipamento danificado sem possibilidade de
reparacao ou com um valor superior a 80% do valor de mercado, deve ser realizada uma
avaliacdo pelo adjudicatario, com relatério, efetuado por uma firma da especialidade
credenciada para o efeito, no qual deve descriminar o tipo de avaria, bem como o valor dessa
reparacdo em fungdo de uma nova aquisicdo. Em caso de aprovacdo desse relatdrio, é da
responsabilidade da entidade adjudicante a aquisicdo de novo equipamento, ndo obstante, até
a instalagdo do novo equipamento e durante um periodo maximo de trés meses, fica o
adjudicatario responsavel pela colocacdo de um equipamento com as mesmas caracteristicas do
danificado.

19.Entende-se por limpeza e higiene, as operacdes de lavagem e desinfegdo do pavimento, mesas,
bem como das paredes, tetos, janelas e seus parapeitos e ainda dos estores. As acdes de
higienizagdo (diarias e perioddicas) deverdo ser devidamente registadas.

20.Além dos procedimentos de limpeza e manutencdo realizados, de forma continua, no decurso do
contrato, estes servigos deverdo ser ainda realizados:
a. Um dia antes do inicio do fornecimento das refeicdes — inicio do contrato;
b. Um dia apds o encerramento ou um dia antes da reabertura — periodos de interrupcao

letiva, caso o contrato ainda esteja vigente nessa data;

c. Um dia imediatamente apds o encerramento do refeitdrio, sendo que nessa altura todos os

bens alimentares deverao ser retirados da despensa.

21. A manutengdo dos equipamentos sera realizada de acordo com um plano de manutengdo
preventiva a apresentar pelo adjudicatario no prazo de 30 dias apds o inicio do contrato, a

aprovar pela CMC. Se o plano de manutengdo apresentado pelo adjudicatario se vier a
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demonstrar ineficaz, assiste o direito a CMC de apresentar um plano a cujo cumprimento o
concessionario ficara obrigado.

22. O adjudicatario tera que possuir, em cada refeitério, pelo menos um Kit de visita com bata e
touca descartaveis, assim como uma caixa de primeiros socorros que tenha, obrigatoriamente:
pomada para queimaduras, pensos rapidos azuis, tesoura sem ponta, ligaduras, fita adesiva,
gazes esterilizadas, dedeira, luvas descartaveis, creme desinfetante e soro fisioldgico em

unidose.

Clausula 382 - Implementacao do Sistema de HACCP
O adjudicatario é responsavel pelo cumprimento das obrigagdes impostas pela legislacdo relativa as

normas gerais e especificas de higiene e medidas de controlo necessarias, de forma a garantir a
segurancga de todo o processo de fornecimento das refeigdes, designadamente:

a. Higiene Pessoal e Formacao

i. Desenvolvimento de um plano de formagdo, no minimo com 35 horas, na area da
seguranca alimentar, para todo o pessoal em servigo;

ii. Implementacdo de um codigo de boas praticas de higiene.

b. Higiene das instalacfes, equipamentos e utensilios

i. Fornecimento de produtos e materiais de limpeza homologados para o ramo alimentar e
adequados ao tipo de limpeza;
ii. Existéncia de fichas técnicas e de seguranga dos produtos e materiais de limpeza;
iii. Implementacdo de um plano de higienizagdo (o qué, como, quando e quem);

iv. Existéncia de registos de controlo de operagoes de higienizacao;

c. Higiene Alimentar — Processo Produtivo

i. Existéncia de registos de controlo de rececdo dos produtos alimentares e ndo alimentares
(temperaturas, embalagens, aparéncia);

ii. Implementagdo de um sistema de rastreabilidade;

iii. Estabelecimento de boas praticas de armazenamento das matérias-primas/ingredientes,
produtos preparados, produtos de limpeza e desinfecdo e consumiveis;

iv. Existéncia de registos de temperatura e de procedimentos escritos relativos ao
armazenamento dos produtos;

v. Existéncia de procedimentos escritos relativos as varias operagdes realizadas durante o

processo de preparacdo, confecdo e distribuicdo dos alimentos;

d. Transporte - O transporte das refeicGes terd de obedecer ao disposto no Capitulo IV, do
Regulamento (CE) 852/2004 de 29 de abril, relativo a Higiene dos Géneros Alimenticios,

nomeadamente:
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i. Ser efetuada em veiculos destinados exclusivamente a esse fim, de forma a garantir a
salubridade dos produtos a transportar;

ii. O transporte dos alimentos devera ser efetuado em recipientes de facil higienizacdo e
gue assegurem a manutengdo das temperaturas adequadas ao fornecimento proposto
(= 65.9C, no caso dos alimentos quentes e < 4.°C nas saladas e iogurtes) e ao tempo
necessario para a entrega do servico;

iii. A manutencdo e higienizacdo do equipamento de transporte sdo da inteira
responsabilidade do adjudicatario, sendo higienizados nos locais de confecdo, apos a
sua recolha nas escolas;

iv. Disponibilizacdo de veiculos adequados e suficientes para o fim a que se destinam;

v. Existéncia de registos de controlo das operagdes de higienizagdo dos veiculos;

e. Manuseamento e Controlo de Residuos

i. Existéncia de contentores herméticos de comando ndo manual, devidamente
identificados;
ii. Estabelecimento de boas praticas de manuseamento dos residuos e de higienizacdo dos

contentores e dos locais de armazenagem.

Clausula 392 - Preparacao e arrumacgao das instalagoes
No ambito da execucdo do contato, o adjudicatario assegurara, nos dois dias anteriores ao inicio do

fornecimento das refeices, a limpeza e a arrumacdo das instalagdes e do equipamento do refeitério, para
que o seu fornecimento arranque nas melhores condigGes, garantindo também a respetiva limpeza e
arrumacao nos dois dias seguintes ao encerramento do refeitdrio no final do contrato, caso o contrato ainda

esteja vigente nessa data e no final do contrato em vigor.

Clausula 402 - Verificacdo da execucao e Controlo
1. O adjudicatario obriga-se a facultar a visita das instalagdes, o exame dos produtos em fase de

armazenagem, preparagao e confegdo, bem como a documentagao referentes aos mesmos, quer
aos representantes da escola, quer aos técnicos da entidade adjudicante presentes, sem esquecer
0S servicos e organismos com competéncia especifica.

2. O adjudicatario obriga-se a preencher e facultar os registos de entrada e saida de matéria-prima,
gue devem estar devidamente arquivados no refeitorio.

3. O adjudicatario obriga-se a recolher diariamente amostras do prato confecionado. Essas amostras
devem ser recolhidas para sacos esterilizados, uma no meio e uma no fim do servico de
fornecimento da refeicdo. A recolha deve ser feita dos pratos colocados na linha de self/ou mesa

do aluno e nao retiradas diretamente das cubas ou dos recipientes onde foram confecionados os

alimentos. Apds a colheita, as duas amostras serdo catalogadas e refrigeradas, permanecendo
obrigatoriamente 72 horas nos equipamentos de refrigeragao.
4. A entidade adjudicante pode, a qualquer momento e sempre que o entender, recolher amostras

das refeigGes e mandar proceder as analises, ensaios e provas em laboratorios acreditados.
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5. O adjudicatario obriga-se a facultar todos os documentos referentes ao sistema de HACCP
implementado em cada um dos refeitdrios escolares.
6. Os relatorios respeitantes as analises microbioldgicas deverdo ser entregues a entidade adjudicante

no prazo de duas semanas apos a sua realizagdo.

usula 412 - Confegao de alimentacao para outros fins

E vedado ao adjudicatério confecionar qualquer tipo de alimentagdo para ser fornecida fora do refeitério,

para além dos locais estabelecidos no presente Caderno de Encargos.

Cla
1.

3.

5.

6.

usula 422 - Pessoal afeto ao fornecimento das refeigcdes
O pessoal afeto ao fornecimento das refeicGes terd de estar devidamente identificado e observar as

regras de higiene individual no decorrer de todas as operagdes inerentes a sua atividade, bem como
apresentar-se devidamente fardado, de acordo com as exigéncias previstas na legislacao aplicavel
ao pessoal da industria hoteleira, pertencendo as respetivas sangdes e encargos ao adjudicatario.
As entidades adjudicantes solicitardo ao adjudicatario, sempre que o julguem conveniente durante a
execucdo do contrato, os seguintes elementos:

a) Numero mecanografico/informatico do pessoal afeto ao servico nos refeitorios;

b) Categoria profissional;

c) Horario de Trabalho;

d) Apolice de seguro do pessoal em servigco no refeitério;

e) Ficha de Aptiddo (Documento obrigatério que terd de ficar na posse da Entidade

adjudicataria);
f) Registo criminal para efeitos de trabalho com menores, exigido ao pessoal em servigo no

refeitorio (Documento obrigatdrio que tera de ficar na posse da Entidade adjudicataria).

A Entidade adjudicataria fica obrigada a emissao de uma Declaracao trimestral que mencione que
todos os funcionarios estdo aptos ao servico.

O adjudicatario deve afixar em local visivel, nas cozinhas, a informacdo com:

a) Numero mecanografico/informatico do pessoal afeto ao servico nos refeitorios;
b) Categoria profissional;
c) Horario de Trabalho;
O numero de trabalhadores tem de respeitar, no minimo, o estabelecido no Anexo B. Nas cozinhas
de confecdo local um dos funciondrios terad de, obrigatoriamente, ter a categoria de cozinheiro.
Os estagiarios eventualmente ao servico e os trabalhadores do adjudicatario afetos ao transporte
das refeigbes ndo poderdo ser incluidos no racio previsto na tabela anterior.
O mapa de pessoal respeitante a cada refeitério ndo pode ser alterado, nem deixar de ser
preenchida a totalidade do respetivo contingente, sem prévio acordo das entidades adquirentes,

devendo as alteragdes serem objeto de apreciagdo por parte destas entidades e do érgdo de
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gestdao da escola, sob pena de poderem ser acionados as penalidades previstas no Caderno de
Encargos.

8. E obrigatéria em cada refeitério, desde a entrada em vigor do contrato, a afixagdo dos mapas do
pessoal com indicagdo do numero de colaboradores, das respetivas categorias e horario de
trabalho.

9. O pessoal ao servico do adjudicatario tera de ser titular de declaracdo médica atualizada que
ateste o seu bom estado de saude (ficha de aptiddo), situacao considerada, para todos os efeitos,
como um pré-requisito do HACCP.

10. O adjudicatario fica sujeito ao cumprimento das disposicGes legais e regulamentares em vigor
sobre a segurancga, higiene e saude no trabalho relativamente a todo o seu pessoal ao servico,
sendo da sua conta os encargos que de tal resultem.

11. O adjudicatario é ainda obrigado a acautelar, em conformidade com as disposicGes legais e
regulamentares aplicaveis, a vida e a seguranca do seu pessoal e a prestar-lhe a assisténcia
meédica de que careca por motivo de acidente de trabalho.

12. O adjudicatario nomeara um responsavel pelo presente contrato que tera competéncia para tomar
todas as decisOes necessarias ao bom funcionamento dos servicos e prestara fungdes, em carater

de exclusividade, relativamente ao presente contrato.

13. Ser3, ainda, obrigacdo do adjudicatario garantir a presenca diaria, em carater de exclusividade, de
um técnico especializado (nutricionista, engenheiro alimentar ou similar), cabendo a este elemento
fungbes de garantia de condicGes técnicas e de seguranca alimentar adequadas, relativas ao processo
produtivo referente a todas as Unidades (com e sem confecdo local). Este elemento tera de prestar
fungbes de acordo com dindmica a ser definida pela autarquia, que estabelecera um programa de
supervisdo e visitas diarias as unidades operacionais. Serd ainda este elemento que tera a
responsabilidade de acompanhar as acGes de supervisdo e auditoria da Camara ou de quem esta
delegue assim como de garantir a implementacdo das corregdes e acdes corretivas que dai advenham

Ccomo necessarias.

Lista de Anexos
Anexo A - Listagem de moradas de escolas
Anexo B - Listagem de Recursos Humanos
Anexo C -"OrientacOes sobre Ementas e Refeitorios Escolares” em vigor

Anexo D - Registo didrio de Funcionamento do Refeitorio
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